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Crépinette à l’Armagnac : 2,20 € pièce
Farce aromatisée à l’armagnac se mariant

parfaitement avec des huîtres.

Boudin blanc maison : 2,20 € pièce
Préparation charcutière à faire réchauffer

au four traditionnel ou à la poêle.

Assiette Landaise : 9,50 € pièce
Salade, bloc de foie gras, jambon 

de Bayonne 12 mois, galantine, gésiers…

Assiette de la mer : 9,50 € pièce
Salade, macédoine de légumes, œuf dur, crevettes,

saumon fumé, pavé de merlu.

Soupe de poissons maison :
7,00 € le bocal

Soupe de poisson maison non garnie
à faire réchauffer. Pour 2 pers.

Velouté de potiron châtaigne :
7,00 € le bocal

Velouté maison à base de potiron, 
de châtaignes et de crème fraîche.

A faire réchauffer. Pour 2 pers.

Saumon froid sur plat : 9,50 € la part
Pavé de saumon froid cuit au bouillon

servi avec crevette, mayonnaise et salade

Merlu froid sur plat : 9,50 € la part
Pavé de merlu froid cuit au bouillon

servi avec crevette, mayonnaise et salade.

1/2 langouste : 22,00 € pièce
Demi langouste servie avec un panier de macédoine

de légumes, salade, crevettes et œuf dur

Civet de chevreuil : 8,50 € la part
Chevreuil cuisiné maison avec croûton de pain de mie.

Civet de lièvre : 8,50 € la part
Lièvre cuisiné maison avec croûton de pain de mie.

Salmis de palombe : 10,00 € la part
Palombe entière avec hachis de jambon

et croûton de pain de mie.

Civet de sanglier : 8,50 € la part
Sanglier cuisiné maison avec croûton de pain de mie.

Colin sauce normande : 9,50 € la part
Pavé de colin nappé d’une sauce crème

avec moules et crevettes.

Saumon grillé sauce veloutée : 9,50 € la part
Pavé de saumon grillée nappée d’une sauce

crustacés avec moules et crevettes.

Merlu à l’Américaine : 9,50 € la part
Dos de merlu nappé

d’une sauce crustacés.

Coquille de la mer supérieure : 8,50 € pièce
Coquille naturelle garnie de poisson, de moules

de crevettes et de noix de Saint-Jacques.

Bouchée de la mer : 8,00 € pièce
Feuilleté servi avec une sauce crème
avec poissons, moules et crevettes.

Filet de sole Dieppoise : 9,50 € la part
Filet de sole nappé d'une sauce crème

avec moules et crevettes.

Ris de jeune bétail : 10,00 € la part
cuisinés maison avec croûton de pain de mie.

Bouchée à la reine : 8,00 € la part
Feuilleté garni avec sauce à base de ris de
jeune bétail, de champignons et de volaille.

Sauce financière : 6,00 € la part
A base de ris de jeune bétail, de champignons

et de volaille. (env. 250 g par pers.)

Salmis de caille aux raisins : 8,00 € la part
Caille servie avec une sauce à base de raisins.

Pintade farcie : 12,50 € la part
Part de pintade farcie accompagnée 
d’une garniture de légumes MAISON.

Cochon de lait farci : 12,50 € la part
Part de cochon de lait accompagnée d’une

farce à l’Armagnac, marrons et champignons
et d’une garniture de légumes MAISON.

Chapon farci : 16,00 € la part
Part de chapon farci accompagnée 

d’une garniture de légumes MAISON.

Caille farcie au foie gras : 12,50 € la part
accompagnée d’une garniture de légumes MAISON.

Tournedos de canard Rossini : 12,50 € la part
1/2 magret au piment d’Espelette avec

escalope de foie gras accompagné 
d’une garniture de légumes MAISON.

Risotto crémeux aux champignons : 3,50 €
Pommes dauphines artisanales :       3,50 €
Gratin dauphinois à la truffe :             3,50 €

 la part


