Cabeces

Crépinette a I'Armagnac : 2,50 € piece
Fﬂmﬂrﬂea g &Jﬂurﬂpm
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Boudin blanc maison : 2,50 € piece
marmtrereahaaede a faine
rechauffer 3 la poéle ou au four tradifionmel.

Piité en croite au foie gras de canard : 45 €kg
Galantine de Mamie : 49 €'kg
Poule desossee et farcie avec
un medailion de foie gras de canand.
Galantine de volaille : 22,50 €/kg

Temine de foie gras mi-cuit :
5 € la termne de 600 g
Marbre de fose gras de canard mi-cust
wvendu en termne (pour B pers).

Assiette Landaise : 9,50 € piece
Salade. foie gras ml—ntijamhm
de Bayonine, gesiers, ballofine, cewf dur.

Gouslen of, fouilllage

Tgel:teﬁnamrfa 35EDIEEE'{4:Eﬂper5}
iketage garni dune preparation a base de nis de
uree bavin, woladle et champignons.
A rechauffer au four 20 mn & 180%

Tourte au foie gras : 35 € pIEEE {h a8 p-ers}

Fathg}gm de pmm;im’s
fame rechaoffer aw four 20 mn 3 1-HEI'
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m%hmr 8,50 € piéce

indhiduelle gamis dune créme
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Assiette de la mer : 9,50 € piece
Pave de meriu, creveties, saumon fume, macedoine
de legumes, ceuf dur, salade, mayonnaise.

1/2 langouste : 21,50 € piéce

Diemi langoweste sarvie avec un panier de macadoine
e mes, salade, crevedtes et oeuf dur.

Siors haudy
Soupe de poissons maison :

8,50 € le litre

Valoute de poissons masson non gami
a faire réchauffer. Pour 3 pers.

Caszsolette supeneure de la mer : 9,50 € piéce
[.‘»asdetlarwe 3 base de
PrESSOnS, de St-Jacques et creveties.

Merlu a "Americaine : 9,50 € la part
F'aredemeﬂunq}ped'mesamwl £es,

Colin sauce normande : 9,50 € |a part
Pave de colin 5 d'Une SALCE CI&mEe
aves moules et creyefies.

Saumon grillé sauce veloute : 9,50 € Ia part
Pavé de saumon nappe ' ine satice % CrUsaces.

Filet de sole Dieppoise : 9,50 € la part
Filet de cole d'une saur:e CrEme
avec moules et

Ris de jeune bovin ; 11,50 € la part

CUISINES Maison aves crolion é‘pﬂlﬂ IZETI'-L

EEW?EHE ﬂﬁ la part {220 g)
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Eﬂ'ms de caille aux raisins : 9,51] €la pm:t

Cailfle cervie avet Une sauce a

Salmis de palombe : 11,50 € la part
Pdmnheerﬂmglamammw}'hnmpaﬂ:m:

Civet de sanglier : €la
Sanglier cuking rrmsmamnumimdepamﬂarrie.

Gawiluo spiviames g o

Risotto crémeux aux champignons : 3,50 €
Pomimes dauphines artizsanales : 3,50 €
Gratin dauphinois a la truffe : 3,50€

Lolailles et cochon de lail. farais

Pintade farcie : 12,50 € la part
Pintade farcie avec gamiture de legumes.

Cochon de lait farci : 12,50 € la pari
Cochon de lait deésosse et farci
accompagne d'une gamiture de legumes.

Caille farcie au foie gras : 12,50 € la part
accompagnee d'une gamiture de legumes.

Tourmnedos de canard Rossini : 12,50 € la part
172 magret surmonté d'une escalope de foie gras
accompagné d'une gamiture de légumes.

Ballotine de chapon farci : 14,50 € la part
Chapon désossé et farci accompagne
d'une gamiture de légumes.




15 sont servies avec un

Toutes nu; '_ par
jus cuising, da ﬁ.mrt 58 n’ml'muﬂnr
facilemant dmn un

(180%c pendant 15 a4 20 min.)

Afin de vous proposer les meilleurs produits
et un meilleur service, nous vous conseillons
de confirmer votre commande avant le 23 Décembre,
pour les fétes de Noal et avant la 30
Décembre pour le réveillon du jour de I'an.

Pour toute demande pariculiére, n'hésitez pas
& nous contacter aux numéros et e-mail renseignés
ci-dessous.

Mous thcherons de vous répondre
dans les plus brefs délais.

66, rue Victor-Hugo

40700 HAGETMAU
Tel. 05 58 79 31 28 Tél: 05587931 28
E-me_|i| : cvntact@maisnn-b&nhnmm_m E-rail : contact@maison-berthon.com

Site : www.maison-berthon.com .
Site : www.malson-berthon.com

LB P O AT W HASET WAL - Pl pan o war b vols pobli e, mansd,




