Assiette Landaise : 12,50 € piéce
Jambon des Pyrénéas 14 mois, ballotine de volailla,
bloc de fole gras mi-cuil, salud'n, gésiers, lomates,

Crépinette a I'Armagnac : 2,50 € piéce
Farce aromatiséa a I'Armagnac du Domaine
Marquestau (Honlanx) idéale avec les hullres,

Boudin blanc : 2,50 € piéce
Préparation charcutiére maison & base de volaille
A faire réchauffer 4 la podle ou au four traditionnel,

Galantine de Mamie : 59 €/kg
Poule désosseée al farcie avec médaillon de foie gras de canard

Galantine de volaille : 25 €kg

avec coeur médallion de volaille

Paté en crolte canard/figues : 65 €kg
Faté en cro(te maison 4 base de canard
du Sud-Ouest, fola gras de canard et figuas,

Médailla d'or au salon saveur 2025

erlin de foie gras mi-cuit : 27 € piéce
. In.\;‘Jlti:!fm'l|:|n'.;|lun|', iﬂal pour 4 parsonnes. P

Berlingot de foie gras mi-cuit a la figue : 30 € piéce
ling aua#ﬁﬂar, idéal pour 4 pafs?nnas. P

Elt‘.-l[lgnll de Bourgogne ;: 12 €
en coquilles avec baurre persillé - 12 piéces

Soudles ef Seuilletey

Tourte au foie gras : 25 € piece
Feuilletage gami de pommes fruils et de foie gras.

Tourte cochonl/cépes : 25 € piéce
euillatage gami d'une farce

au cochon et e Mmorcesaus
(3 & 4 pers) e

Bouchée a la reine : 8,50 € piéce
Bouchée feullietée individuelie avec une garmiture
_de ris de jeune bovin, da volaille at de champignons
Bouchée de la mer : 8,50 € piéce
Bouchée feuilielés ,

individuelle gamie d'une créme
+# base de poissons, crevetta,

Chiffonnade de jambon des Pyrénées :
25 € piéce
Jambon, saucisson, chorizo el andouille & 'ancienne.
(4-5 pers.)

Assortiment navettes briochées : 25 € piéce

Assoriment de 24 navettes gamies
6 naveltes au sauman fume, 6 thon mayonnaise,

8 chistorra, 6 jambon das Pyréndas.

Assiette de la mer : 12,50 € piéce

Pavé de merlu, crevettes, saumon fumé, macédoine
de légumes, aeuf dur, salade, mayonnaise

Saumon froid : 9,50 € pi¢ce

Pavé de saumon, macédoing, mufdur, salade, mayonnaise,

Merlu froid : 9,50 € piéce

Dos de merlu, macédoine, coul dur, salade, mayonnaise

1/2 langouste Bellevue : 21,50 € piéce
Demi langousta servie avec un panier de macédoine
de legumes, salade, cravettes et cauf dur,

Sdissons chauds

Soupe de poissons de roches : 10 € le litre
Valould de poissons maison non gami
avec emmental et crotlons de pain. Pour 3 pers.

Cassolette supérieure de la mer : 10,50 € piéce
Varrine garmnia de noix de Sl-Jacques, poissons al cravellas.

Merlu a I'Ameéricaine ; 12,50 € la
Pavé de merlu nappé d'une sauce aux cru
avec une timballe de riz parfumé. '

Colin sauce normande : 12,50 € |a part
Pavé de colin nappé d'une sauce créme avac
moules, crevettes et une timballe de riz parfumé.

Saumon grillé sauce velouté : 12,50 € la part
Pavé de saumon nappé d'une sauce aux cruslac
avec une imballe de riz :

Filet de sole Diggpniu : 12,50 € la part
Filet de sole nappé d'une sauce créme avec

moules, creveites el une timballe de nz parfumeé.

Ris de jeune bovin : 12,50 € la
cuismés mason avac crollon de pain da mie.

Sauce financiére : 7,50 € la part (200 g)
Sauce gamiture & base de ns de jeune bovin,
de champignons el de volaille.

Salmis de caille aux raisins : 12,50 € la part
Callle servie avec une sauce 4 base de raisins
et une imballe de nz

Salmis de palombe : 12,50 € la
Palombe entiére cuisinée avec un hachis de jambon
sec et champignons el crofiton de pain de mie

Civet de sanglier : 12,50 € la part
Eannller l:LH_Si!‘IH avec un hachis de
sec el champignons et cro(ton de pa‘n de mia

Liluilles e cochon de lail. faeeis

Pintade farcie : 14,50 € la part
Pintade rGtie (1/4 par pars.) accompagnee
d'une farce au cochon, marmons et champignons,
jus de nappage el garniture de légumes,

Poitrine de cochon farcie : 1%5{! € la part
Cuisson basse température el jus de nappage
accompagne d'una garnitlure da legumes.

Tournedos de canard Rossini : 14,50 € la part
1/2 magret du Sud-Ouest, foie gras mi-cuit ac né
d'une gamilure de légumes et jus da nappage.

Pave de veau snacké : 14,50 € la part
avec jus de cuisson al gamiture de lagumas.

Ballotine de nhnﬁ:un : 14,50 € la part
Chapon désossa el farcl, jus de nappage
at gamiture de légumes.

T

la part
Risotto crémeux aux champignons : 3,50 €

Pommes dauphines artisanales (3) : 3,50 €
Gratin dauphinois a la truffe : 4,50 €




Toutes nos préparations sont servies avec un
jus cuisiné, dans des plats pouvant se réchauffer
facilement dans un four traditionnel
(180°¢c pendant 15 a 20 min.)

Afin de vous proposer les meilleurs produits
et un meilleur service, nous vous conseillons
de confirmer votre commande avant le 23 Décembre,
pour les fétes de Noél et avant le 30
Décembre pour le réveillon du jour de I'an.

Pour toute demande particuliére, n'hésitez pas
a nous contacter aux numeros et e-mail renseignés
cl-dessous.

Nous tacherons de vous répondre
dans les plus brefs délais.

66, rue Victor-Hugo
40700 HAGETMAU

Teél.0558 79 31 28 Tél: 0558 79 31 28

E-mail : contact@maison-berthon.com

: : E-mail : contact@maison-berthon.com
Site : www.maison-berthon.com @

Site : www.maison-berthon.com
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